GRUAB DI AM KRESCHBRIG

Far die Verwendung von Produkten aus Vorarlberg und den umliegenden
kulinarischen Regionen sind wir mit dem AMA Genusregion Gastronomie Siegel
ausgezeichnet. Alle Speisen und Getranke sind ,100% CO?-neutral”

Folgende Produkte werden je
nach saisonaler Verfligbarkeit
bezogen: Kalbfleisch und
Rindfleisch (ausgenommen
Beiried und Filet)

Lammfleisch

Milchprodukte

Frischeier

Kartoffeln, Gemuse, Salate und
Obst nach saisonaler
Verflgbarkeit

Wild

Sura Kees

Vorarlberger Kasespezialitaten
(z.B. Rass-, Spatzlekase, ...)

Steirischer Kren g.g.A.

bcwusstmonta&)n

Bevorzugt aus dem Silbertal Gber eine
Kooperation von Landwirten im Rahmen
von ,bewusstmontafon”, sowie Uber
Metzgerei Salzgeber | Tschagguns,
Grissemann | Bludenz

Bevorzugt aus Silbertal bzw. Montafon, u.a.
von Julian Zudrell, Kristberg

Bevorzugt aus Vorarlberg uber Vorarlberg
Milch, Feldkirch

Bevorzugt von Familie Gabl, Silbertal,
Sennhof aus Rankweil (Bodenhaltung) &
Marianne Bitschnau, Bludenz

Bevorzugt aus heimischer Landwirtschaft
und der Bodenseeregion tber
Fruchtexpress aus Frastanz

Bevorzugt von den Montafoner Jagden

Bevorzugt von der Genussregion Montafon
u.a. Uber die Alpen Gafluna, Wasserstube &
Thomas Ganahl aus Bartholomaberg

Bevorzugt aus Vorarlberg tGber Vorarlberg
Milch, Feldkirch, Alpe Gafluna

Aus der Genussregion Steirischer Kren

AMA ——

GENUSS

REGION

GASTRONOMIE




Bergfriihstiick unter Voranmeldung von 8:00 Uhr bis 10:00 Uhr
A la carte taglich von 10:00 Uhr bis 18:00 Uhr

EPAS KORIGS

€27,80

€ 26,50

€ 20,50

€ 20,30

€19,90
€18,70
€18,70
€ 19,50
€ 18,90

€ 18,90

€ 18,90

€ 17,60
€ 16,90

€ 13,50

Zwiebelrostbraten
hausgemachte Rostzwiebeln | handgeschabte Eierspatzle

Grillteller ,,Zadatta” Rind | Huhn | Schwein
Speck | Wirstchen | Grillsauce | Krauterbutter | Pommes frites

Hiihnerbrustfilet | Currysauce | Butterreis

Paniertes Schnitzel vom Schwein
grof3 gemischter Salatteller

Paniertes Schnitzel vom Schwein | Pommes frites
Alplerrésti | 2 Spiegeleier | Speck | Beilagensalat
Vegi-Rosti | 3 Spiegeleier | Beilagensalat

Eric’s Kaspressknodel | grol3 gemischter Salatteller
~Montafoner Kdsespatzle” | Rostzwiebeln | Beilagensalat

Minasler "Bergknappensalat”
Geflugelstreifen | fein marinierter Blattsalat

Traditioneller Sura Kees aus den Alpen | Speckmantel
marinierter Blattsalat, Zwiebelringe | Balsamico Glace

Barlauchrahm-Spaghetti | glacierte Tomaten | Balsamico
Spaghetti ,,Bolognese” | Parmesan

Bauern Hauswiirste | Brot | Senf | Kren



Bergfriihstiick unter Voranmeldung von 8:00 Uhr bis 10:00 Uhr
A la carte taglich von 10:00 Uhr bis 18:00 Uhr

SALOT

€ 9,90 Bunt gemischter Salat
€ 6,90 Beilagensalat

SOPA

€ 9,50 GroBe Gulaschsuppe | Brot
¢ 8,50 GroBe Kraftsuppe | Kaspressknodel
€ 7,20 GroBe Kraftsuppe | Fladle (Frittaten)

EPAS SUABAS

€ 17,20 Kaiserschmarren (ohne Rosinen) | feinem Apfelmus

Extra od. anstatt Apfelmus | Preiselbeeren
Vanilleeis | Vanillesauce od. Zwetschgenrdster?

Dies servieren wir fir einen Aufpreis (€ 2,50 bis € 3,50) sehr gerne.
¢ 840 Apfelstrudel | Vanillesauce od. Vanilleeis

e 8,40 Germknodel | Vanillesauce | Mohn od. Butter | Mohn

MOCHTASCH AN HUSGMACHTA KUACHA?

Fur die leichtere Wahl, sind alle Kuchen an der Theke ausgestellt.

LUSCHT OF A SOFTEIS?

Frage bitte nach unserer Eiskarte.

A



Bergfriihstiick unter Voranmeldung von 8:00 Uhr bis 10:00 Uhr
A la carte taglich von 10:00 Uhr bis 18:00 Uhr

GEBIRGSQUELLWASSER UNSER WERTVOLLSTES GUT

Das nach der Methode von ,, Johann Grander” und ,,Amanda” belebte
Gebirgsquellwasser stammt von unseren eigenen Quellen.
Fur unser Gebirgsquellwasser berechnen
wir eine Servierpauschale von ...

021 €130 041 €240 11Krug €4,00

APERITIF

€ 7,20 Hugo

€ 7,50 Aperol Spritz

€ 7,20 Campari Orange
€ 6,80 Campari Soda

€ 500 Glas Prosecco 0,1

ALKOHOLFREIE GETRANKE

€4,90 Colal Orange | Zitrone | Spezi | Eistee Pfirsich 1 0,4

€ 2,70 Cola | Orange | Zitrone | Spezi | Eistee Pfirsich 1 0,2l

€4,90 Almdudler 10,33l & Cola Zero 1 0,33

€ 4,90 Apfel | Mango | Orangen | Johannisbeer | pur od. gespritzt 0,4
€ 2,70 Apfel I Mango | Orangen | Johannisbeer | pur oder gespritzt 0,2l
€ 3,90 Romerquelle prickelnd 1 0,3|

€ 4,50 Himbeersaft od. Holundersaft od. Sodazitron | 0,4

BIER

€ 5,90 Franziskaner dunkles Hefeweizen | 0,5l

€ 5,90 Mohrenbrau Hefeweizen | 0,5l

€ 4,70 Mohrenbrau Hefeweizen | 0,3

€ 5,90 Franziskaner Hefeweizen | 0,51 ,alkoholfrei”
€ 5,50 Mohrenbrau vom Fass | 0,5I

€ 440 Mohrenbrau vom Fass | 0,3l

€ 5,50 Radler (suf3/sauer) | 0,5l

€ 4,40 Radler (stB/sauer) | 0,3l

€ 5,00 Bier "alkoholfrei" (Warsteiner) | 0,33 /&\



Bergfriihstiick unter Voranmeldung von 8:00 Uhr bis 10:00 Uhr
A la carte taglich von 10:00 Uhr bis 18:00 Uhr

WARME GETRANKE

€ 6,20 Portion Kaffee

€ 4,90 Latte Macchiato | Cappuccino | Milchkaffee | Doppelterespresso
€ 3,80 Tasse Kaffee | Espresso

€ 3,90 Heile Naturzitrone | Schwarztee od. Griiner Tee mit Zitrone

€ 3,60 Pfefferminze- | Hagebutten- | Kamille- | Krauter- | Friichtetee

€ 6,50 Jagertee | 0,25 od. Gluhwein | 0,25l

€ 6,00 Lumbumba (Kakao | Rum | Sahne) od. Tee Rum

€ 5,00 Kakao | Sahne 10,25l

€ 4,50 Kakao 10,25l

€ 5,50 Kristberger ,,Affogato”

AN OFFNA WI

€ 7,50 Gruner Veltliner - Weinviertel, Mailberg | 0,25l

€ 7,50 Welschriesling - Weinviertel, Mailberg | 0,25l

€ 7,50 Blauer Zweigelt - Weinviertel, Mailberg | 0,25l

€ 7,50 Blauer Portugieser - Weinviertel, Mailberg | 0,25l
€ 7,50 Zweigelt Rosé - Weinviertel, Mailberg |1 0,25l

€ 4,90 Gespritzter rot/weil3 siil/sauer

EDELBRAND

€ 7,20 Subira vom ganz Guten | 2 cl

€ 6,00 Silbertaler Enzian | 2cl

€590 Traubenbrand Hagn I 2 cl

€ 6,20 Grafensteiner Apfelbrand vom ganz Guten | 2 cl

€ 3,90 Freihof | Williams Birne | Williams Honig | Marille | Himbeere
Haselnuss | Kirsch | Blutorange ,,Alt Lustenau” | 2cl

€3,90 Zirbel 2l

€ 3,90 S'Nussli (Mischung aus Schnaps | Likor) | 2 cl

€ 3,90 Entendusel - Krauterlikor |2 cl

€ 3,60 Freihof | Obstler | 2cl



Bergfriihstiick unter Voranmeldung von 8:00 Uhr bis 10:00 Uhr
A la carte taglich von 10:00 Uhr bis 18:00 Uhr

TRINKGELD FUR UNSER VERWOHNTEAM

Ein Dankeschdn aus ganzem Herzen geht natirlich auch bargeldlos — ganz
unkompliziert beim Bezahlen mit Bankomat- oder Kreditkarte. @)

UNSERE WEINAUSWAHL

Osterreichische Qualitatsweine liegen uns am Herzen. Wenn Du Lust auf Wein hast,
bringt Dir unser Serviceteam gerne die Weinkarte.

KLEINERE PORTIONEN & KINDERGERICHTE

Fur kleine Appetitsmomente servieren wir viele Speisen in reduzierter PortionsgroBe
(Abzug zwischen € 3,00 und € 2,00 vom Normalpreis). Kinder bis 12 Jahre kdnnen
entweder aus der Kinderkarte oder unserer a la carte Karte, (ausgenommen ist der
Grillteller) in kindergerechter PortionsgroBe fir € 14,50 wahlen.

ALLERGIEN & UNVERTRAGLICHKEITEN

Unser Serviceteam informiert Dich gerne umfassend Uber allergene Stoffe. Frag uns
jederzeit — wir helfen gerne.

FALSTAFF BEWERTUNGSCODE

Der Falstaff Bewertungscode lautet ,,0156". Wir sind vom Falstaff Restaurant Guide
2025 mit 84 Punkten und einer Gabel sowie beim Huttenguide 2025 mit 90 Punkten
ausgezeichnet worden. Danke dafiir. @

KOSTENFREIES WLAN (PASSWORT: KRISTBERG)

Du mochtest kurz online sein? Das Passwort lautet kristberg. Die AGB findest Du beim
Infokasten gegenuliber der Rezeption.



Bergfriihstiick unter Voranmeldung von 8:00 Uhr bis 10:00 Uhr
A la carte taglich von 10:00 Uhr bis 18:00 Uhr

BERGLIEBE VERSCHENKEN - MOMENTE, DIE BLEIBEN

HIER BEGINNT DEINE BERGFREUDE
ZIMMER BUCHEN. WOHLFUHLEN. ANKOMMEN.

KLEINE UND FEINE SAUNAOASE

Dankscho fora bsuach -
mir freuand Us scho ufs néschte
wiederluaga.

®©

Danke fiirs Vorbeischauen -
Wir freuen uns schon auf ein
Wiedersehen am GenieBBerberg!

A



